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| 1) L ing von Inf des gehaltes in Fleisch und Fleisch und Fleischerzeugnisse Bestimmung des Wassergehaltes in Fleisch und /ASU L 06.00-3 2014-08
imittels Gravimetrie Fleischerzeugnissen Fleischerzeugnissen. Gravil i Verfahren. Referenzverfahren.
| 1) L ing von Ink der Asche in Fleisch und Fleisch und Fleischerzeugnisse Bestimmung der Asche in Fleisch und /ASU L 06.00-4 2017-10
mittels Gravimetrie Fleischerzeugnissen Fleischerzeugnissen. i Verfahren. Referenzverfahren.
| 1) L ing von Ink des altes in Fleisch Fleisch und Fleischerzeugnisse des altes in Fleisch /ASU L 06.00-6 2014-08
imittels Gravimetrie und Fleischerzeugnissen und Flei issen. isches Verfahren nach Weibull-Stoldt. .
Referenzverfahren
| 1) L ing von Int Gravimetrie Untersuchung von Gewdirzen und wiirzenden Zutaten - Gewiirze Untersuchung von Gewdirzen und wiirzenden Zutaten /ASU L 53.00-4 1996-02
imittels Gravimetrie i der i der und der séureunldslichen Asche.
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10223,
|Ausgabe Januar 1996)
I 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und IPhotometrie UV-Test zur Bestimmung von Sulfit (Gesamt SO2) lLebensmittel allgemein UV-Test zur Bestimmung von Sulfit (Gesamt SO2)in Lebensmitteln r-Biopharm E6275
Zusatzstoffen mittels Photometrie und anderen Probematerialien. Verwendung von Testkit \Version 3 / 2021-08-24
r-Biopharm EnzytecTMGeneric Sulfite (SO2-Total)
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und IPhotometrie UV-Test zur Bestimmung des Lactose- und lLebensmittel allgemein UV-Test zur Bestimmung des Lactose- und Galactosegehaltes in r-Biopharm
Zusatzstoffen mittels Photometrie Galactosegehaltes lLebensmitteln und anderen Probematerialien. Verwendung von Testkit E1213 26.05.2016
r-Biopharm EnzytecTM Lactose / D-Galactose
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und IPhotometrie UV-Test zur Bestimmung des Gehaltes an Saccharose lLebensmittel allgemein UV-Test zur Bestimmung des Gehaltes an Saccharose und Glucose in r-Biopharm
Zusatzstoffen mittels Photometrie und Glucose lLebensmitteln und anderen Probematerialien. Verwendung von Testkit E1246 04.01.2011
EnzytecTMD-Glucose/Sacchar
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und Photometrie UV-Test zur Bestimmung von D-Glucose und D-Fructose lLebensmittel allgemein UV-Test zur Bestimmung von D-Glucose und D-Fructose r-Biopharm EnzytecTM Generic
Zusatzstoffen mittels Photometrie in Lebensmitteln und anderen Probematerialien. Verwendung von Testkit E1245 04.01.2011
r-Biopharm EnzytecTMD-Glucose/D-Fructose
I 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und IPhotometrie UV-Test zur Bestimmung von L-Ascorbinséaure lLebensmittel allgemein UV-Test zur i von L-Ascorbinséaure in L itteln und r-Biopharm EnzytecTM Generic
Zusatzstoffen mittels Photometrie landeren Probematerialien E1267 17.03.2010
Il 1) Lebensmittel  |Bestimmung von Inhalts- und F des Hydroxyprolingehaltes in Fleisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse Bestimmung des Hydroxyprolingehaltes in Fleisch, Fleischerzeugnissen und /ASU L 06.00-8 2017-10
Zusatzstoffen mittels Photometrie Fleischerzeugnissen und Wurstwaren |Wurstwaren |Wurstwaren. Photometrisches Verfahren nach saurem Aufschluss
(Referenzverfahren)
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und und quantitative Bestimmung der Fette und Ole Fettbegleitstoffe - Fettlosliche Vitamine - Gewinnung und quantitative DGF Einheitsmethoden
L mittels F inoide i der inoi F-Il 2a 1975
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und Pl IQ Trennung von a- und B-Carotin Fette und Ole F i —F Vitamine - Qi Trennung DGF Einheitsmethoden
L mittels lvon a- und B-Carotin F-Il 2b 1975
I 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und des Gi altes mittels Folin-Ciocalte{Obst, Gemiise und Erzeugnisse daraus des altes mittels Folin-Ciocalteu-Reagenz ISOP 3.1V.18 Vers. 2:2013-08
Zusatzstoffen mittels Photometrie Gewiirze Singleton, Orthofer, Lamuela-Raventos
INahrungserganzungsmittel Volume 299, 1999, S. 152-178
I 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und Photometrie Rutloff ,Enzyme in der Lebensmittelindustrie* Getrénke Bestimmung der Lipaseaktivitat ISOP 3.1V 24 Vers. 6:2018-03
Zusatzstoffen mittels Photometrie 1994 Obst, Gemiise und Erzeugnisse daraus
S. 163 Fette, Ole
Kartoffeln, Getreide, Backwaren
SUR- und Zuckerwaren, Zucker
Krauter und Gewiirze
Nahrur 8
Il 1) Lebensmittel  |Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen HPLC von INahrungserganzungsmittel Bestimmung von Vitamin B1 / B2 mit Hochleistungs /ASU L 00.00-83, -84 2015-06
H i Ussigkei i lLebensmittel allgemein |-Flissigchromatographie
mit Standarddetektoren (UV, UV-VIS, DAD, FD)
Il 1) Lebensmittel  |Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen HPLC fettioslicher Vitamine Fette und Ole der T und Tocotrienole DGF F-Il 4a:2000
+ ussigkei i von Vitamin A nach Verseifung DGF F-Il 2¢:2000
mit Standarddetektoren (UV, UV-VIS, DAD, FD)
Il 1) Lebensmittel  |Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen HPLC der Kréuter und Gewdirze und deren Erzeugnisse Ingwer und Ingwer-Oleoresine - 1SO 13685:1997-11
H; i Ussigkei i i der schér i (Gingerole und Shogaole)
imit Star (UV, UV-VIS, DAD, FD)
Il 1) Lebensmittel |Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen HPLC Bestimmung von PAKs Fette, Ole i von p: ischen Kohler DGF C-l11-17a:2020
H i ssigkeil i in Olen und Fetten
imit Star (UV, UV-VIS, DAD, FD)
| 1) L ing von Int 1 und Kennzal [Titrimetrie Bestimmung des Rohproteingehalts in Fleisch und Fleisch und Fleischerzeugnisse Bestimmung des Rohproteingehalts in Fleisch und Fleischerzeugnissen /ASU L 06.00-7 2014-08




imittels Titrimetrie

Fleischerzeugnissen
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[Titri i Verfahren nach Kijeldahl Referenzverfahren

| 1) L ing von Int 1und k [Titrimetrie Bestimmung des Zuckergehaltes Fruchtsafte Bestimmung des Zuckergehaltes vor und nach Inversion in Fruchtsaften /ASU L 31.00-11 1984-11
mittels Titrimetrie (Luff/Schoorl-Methode)
| 1) L ing von Int 1 und Kennzahlen [Titrimetrie Bestimmung des Gehaltes an reduzierenden Zucker des Gehaltes an Zucker als Invertzucker oder IASU L 39.00-6 1981-04
mittels Titrimetrie lals Invertzucker ID-Glucose ausgedriickt (Luff/Schoorl-Methode)
| 1) L ing von Int 1 und Kennzahlen [Titrimetrie |Wasser - Methode nach Karl Fischer Fette und Ole Fette - Bestimmung der Haupt- und Nebenbestandteile - DGF Einheitsmethoden
mittels Titrimetrie |Wasser - Methode nach Karl Fischer IC-Ill 13a 1997
| 1) L ing von Int 1 und [Titrimetrie Séurezahl und Gehalt an freien Fettséuren Fette und Ole Fette - Chemische Kennzahlen - Saurezahl und Gehalt an freien DGF Einheitsmethoden
mittels Titrimetrie Fettsduren (Aziditat) Bestimmung von Fetten und Olen IC-V 2 2006
| 1) L ing von Int 1 und Kennzahlen [Titrimetrie \Verseifungszahl Fette und Ole Fette - Chemische Kennzahlen - Verseifungszahl DGF Einheitsmethoden
imittels Titrimetrie IC-V 32002
| 1) Le ing von Int 1 und Kennzahlen [Titrimetrie lodzahl nach Kaufmann Fette und Ole Fette - Chemische Kennzahlen - lodzahl nach Kaufmann DGF Einheitsmethoden
mittels Titrimetrie ICyclohexan/Eisessig-Methode IC-V 11b 2002
| 1) Le ing von Int 1 und Kennzahlen [Titrimetrie Bestimmung der Peroxidzahl Fette und Ole Fette - Spezielle Verfahren - Bestimmung der Peroxidzahl DGF Einheitsmethoden
imittels Titrimetrie Methode nach Wheeler IC-VI 6a Teil 1 2005
I 1) L ing von Int mittels Gaschre ie von Fettsauren Fette und Ole |Analyse der Fettsauren und Fettsaureverteilung als FSME DGF C-VI 10a:2016
ie mit oren (FID) lLebensmittel allgemein lUmesterung von Fetten mittels TMSH (FSME) DGF C-VI 11e:2018
I 1) L ing von Int mittels Gaschra ie von Sterolen mittels GC Fette, Ole Sterine, Isoli und gaschro phische DGF F-Iil 1:1998
ie mit en (FID) Untersuchung
I 1) Le ing von Int mittels Gaschromatographie  [Bestimmung von fliichtigen Verbindungen Lebensmittel allgemein von fliichtigen Verbi 1 mittels head-space-GC SOP 3.1V 37:2010-12
G ie mit oren (FID) in Lebensmitteln
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie Bestimmung der aeroben Keimzahl Fleisch und Fleischerzeugnisse Bestimmung der aeroben Keimzahl bei L 06.00-19 2017-10
30°C in Fleisch und Fleischerzeugnissen
(Tt -Verfahren)
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren iologie der aeroben Keimzahl lLebensmittel allgemein Horizontales Verfahren fiir die Zahlung L 00.00.88/2 2023-04
lvon Mikroorganismen
[Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 30°C mittels
Oberflachenverfahren
| 1) L technische Verfahren Mikrobiologie \Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen lLebensmittel allgemein Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen 1SO 21527-1 /-2:2008-07
Koloniezahltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer aW > 0,95
Kolonieza nik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer aW < 0,95
lLebensmittel allgemein
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren iologie von INEM Pulver INachweis von Salmonella spp. in Lebensmittel nach Precis™Oxoid \Validierte Verfahren nach Precis™Oxoid
INEM Flissigkeit |Afnor Validierung nach ISO 16140. 2020/10
Kréuter und Gewiirze Certifikat UNI 03/06-12-07- CERTI F 2023.1 08/2020 gilltig bis 04.12.2023
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie |Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung lLebensmittel allgemein Horizontales Verfahren zum Nachweis L 00.00-133/2 2019-12
Enterobac. INEM Pulver lund zur Zahlung von Enterobacteriaceae in
INEM Flissigkeit lLebensmitteln Teil 2: Koloniezahltechnik
Kréuter und Gewtirze
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie \Verfahren fiir die Z&hlung von lLebensmittel allgemein Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von L 00.00-55 2022-08
koagulase-positiven Staphylokokken INEM Pulver koagulase-positiven Staphylokokken
INEM Flissigkeit (Staphylococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln
Krauter und Gewiirze Baired-Parker-Agar
| 1) Lebensmittel  [Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie von iaceae in Fleisch Fleisch und Fleischerzeugnisse von i in Fleisch L 06.00-24 2020-05
'Spatelverfahren
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie von iaceae in Fleisch Fleisch und Fleischerzeugnisse von ( in Fleisch L 06.00-25 2019-12
[T -Verfahren
lLebensmittel allgemein
| 1) Lebensmittel |Bakteriologisch-kulturtechnische Verfahren Mikrobiologie Bestimmung von Bac.cereus INEM Pulver Horizontales Verfahren zur Z&hlung von L 00.00-33 2021-03

INEM Flissigkeit
Kréuter und Gewiirze

lprasumtivem Bacillus cereus in Lebensmitteln
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